
NUESTRA FILOSOFÍA

«Hacer un gran vino es un acto de generosidad, de pensar siempre 
en el otro que lo degustará. Nuestra misión es producir series 
limitadas de grandes  vinos, elaborados con orgullo en 
Argentina».

VIÑEDO

· Ubicación: Uvas provenientes de nuestro viñedo Finca “La 
Zulema” Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza. 

· Altura sobre el nivel del mar: 980 mts.
· Composición: 100% Merlot.
· Antiguedad: plantado en 1992.
· Rendimiento por hectárea: 8.000 botellas/ha.

COSECHA

· Cosecha: Febrero 2023.
· Brix: 22,3°
· Cosecha manual en cajas de 18 kg.

VINIFICACIÓN

· Cosecha temprana y manejo diferenciado en el viñedo.
· Selección manual de racimos.
. Prensado directo a racimos completo.
· Fermentación alcohólica en tanques de acero inoxidable.
· Sin fermentación maloláctica. 
· Sin añejamiento en madera. 
. 4 meses de contaco y movimiento con lías.

· Alcohol: 12,8%
· Acidez total: 5,90 g/l (ácido tartárico).
· Ph: 3,37.
· Azúcar: 4 g/l.
· Embotellado: Octubre 2023.
· Producción: 700 cajas.

NOTAS DE DEGUSTACIÓN

«Distintivo vino rosado proveniente de uvas merlot de nuestra 
finca ubicada en agrelo, luján de cuyo, mendoza. De atractivo 
color rosa pétalo, muy elegante con brillantes reflejos. Posee 
gran expresión aromática que nos evoca a moras y guindas 
silvestres. Encantadora frescura en boca otorgada por un 
sugestivo equilibrio de acidez. Floral y  frutal con un atractivo 
final».
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· Alcohol: 12,8%
· Acidez total: 6 g/l (ácido tartárico).
· Ph: 3,37.
· Azúcar: 4 g/l.
· Embotellado: Octubre 2023.
· Producción: 700 cajas.
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sugestivo equilibrio de acidez. Floral y  frutal con un atractivo 
final».
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Ubicación: Uvas provienen un 50% de nue stro viñedo “La Zulema” 
Agrelo y un 50% de la f inca “Don Antonio” en Valle  de  UCO. 
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gran expresión aromática que nos evoca a moras y guindas 
silvestres. Encantadora frescura en boca otorgada por un 
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OUR PHILOSOPHY

«Making a great wine is an act of generosity, always considering 
the one who wll taste ir. Ourmission is to produce limited series 
of great wine proudly made in Argentina».

VINEYARD

· Location: Grapes from the “La Zulema” estate, Agrelo, Luján de 
Cuyo, Mendoza.

· Altitude above sea level: 980 meters.
· Varietal: 100% Merlot. 
· Age: vineyards planted in 1992.
· Yield per hectare: 8.000 bottles/ha.

HARVEST 

· Harvest: February 2023.
· Brix: 22,3°
· Manual harvest in cases of 18 kilos.

VINIFICATION

· Early harvest and differentiated vineyard management.
. Manual selection of bunches.
· Direct pressing of whole bunches.
. Alcoholic fermentation in stainless steel tanks.
· No malolactic fermentation. 
. No oak aging.
. 4 months of contact and movement with lees.

. Alcohol: 12,8%

. Total acidity: 5,90 g/l (tartaric acidity).

. Ph: 3,37.
· Sugar: 4 g/l
. Bottled: October 2023.
. Production: 700 cases.

TASTING NOTES

«Distinctive rosé wine made from merlot grapes from our estate 
located in agrelo, luján de cuyo, mendoza. Attractive petal pink 
colour, very elegant with bright reflections. It has great 
aromatic expression that evokes blackberries and wild cherries. 
Lovely freshness on the palate with a suggestive balance of 
acidity. Floral and fruity with an attractive finish».
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VIÑEDO

· Ubicación: Uvas provenientes de nuestro viñedo Finca “La 
Zulema” Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza. 

· Altura sobre el nivel del mar: 980 mts.
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· Antiguedad: plantado en 1992.
· Rendimiento por hectárea: 8.000 botellas/ha.

COSECHA

· Cosecha: Febrero 2023.
· Brix: 22,3°
· Cosecha manual en cajas de 18 kg.

VINIFICACIÓN

· Cosecha temprana y manejo diferenciado en el viñedo.
· Selección manual de racimos.
. Prensado directo a racimos completo.
· Fermentación alcohólica en tanques de acero inoxidable.
· Sin fermentación maloláctica. 
· Sin añejamiento en madera. 
. 4 meses de contaco y movimiento con lías.
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· Acidez total: 5,90 g/l (ácido tartárico).
· Ph: 3,37.
· Azúcar: 4 g/l.
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· Alcohol: 12,8%
· Acidez total: 5,90 g/l (ácido tartárico).
· Ph: 3,37.
· Azúcar: 4 g/l.

PULENTA ROSÉ S’IL VOUS PLAIT 2023

color rosa pétalo, muy elegante con brillantes reflejos. Posee 
gran expresión aromática que nos evoca a moras y guindas 
silvestres. Encantadora frescura en boca otorgada por un 
sugestivo equilibrio de acidez. Floral y  frutal con un atractivo 
final».
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Location: Grape s  come 50% from our “La Zulema” Agrelo vineyard 
and 50% from the “Don Antonio” farm in Valle  de  UCO.


