
NUESTRA FILOSOFÍA

«Hacer un gran vino es un acto de generosidad, de pensar siempre en el otro 

que lo degustará. Nuestra misión es producir series limitadas de grandes  

vinos, elaborados con orgullo en Argentina».

VIÑEDO

· Ubicación: uvas provenientes de viñedos de finca «La Zulema», Agrelo, 

Luján de Cuyo, Mendoza.

· Altura sobre el nivel del mar: 980 mts en Viñedos de Agrelo.

. Composición: 100% merlot.

· Antiguedad: plantado en 1992 Agrelo.

COSECHA

· Cosecha: Primer quincena de marzo de 2021.

· Brix: 24,2°

· Cosecha manual en cajas de 18 kg.

VINIFICACIÓN

· Selección manual de racimos y granos en bodega.

· 48hs de maceración fría 8°c y maceración completa durante 21 días.

· Fermentación en pequeños tanques de acero inoxidable, roll fermentor 

y barricas.

· Fermentación maloláctica espontánea en barricas.

· 12 meses de añejamiento en barricas de roble francés: 60% nuevas, 40% 

segundo y tercer uso.

· Alcohol: 14,3 %

· Acidez total: 6,30 g/l (ácido tartárico).

· Ph: 3,60

. Azucar: 2,00 g/l

. Embotellado: Octubre del 2023.

.  P roducc ión: 2 .50 0 bot e lla s .

NOTAS DE DEGUSTACIÓN

«Pose e un i nt enso color rojo rubí .  a rom as mu y com plejos que 

r ecuer da n a h igos s ecos y c e r ezas .  A de m ás ,  s e  p e rc i ben toque s de 

va in i l la y a rom as tosta dos da dos por su pa so en roble f r a nce s .   En 

boca se pr e senta equ i l i br a do, suav e y sedoso.  un f i na l agr a da ble y 

prolonga do».
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PULENTA GRAN MERLOT 2021



OUR PHILOSOPHY

«Making a great wine is an act of generosity, always considering the one 

who will taste it. Our mission is to produce limited series of great wine 

proudly made in Argentina».

VINEYARD

· Location: vineyards from «La Zulema» estate, Agrelo, Luján de Cuyo, 

Mendoza.

· Altitude above sea level: 3.215 feets in finca “La Zulema”, Agrelo

· Varietal: 100% Merlot.

· Age: vineyards planted in 1992 Agrelo.

HARVEST

· Harvest: Beggining of March 2021.

· Brix: 24,2°

· Manual harvest in cases of 18 kilos.

VINIFICATION

· Manual selection of bunches and grapes at the winery.

· 48 hs  of cold maceration at 8°c and complete maceration for 21 days. 

· Fermentation in small stainless steel tanks, roll fermentors and oak 

barrels.

· Spontaneous malolactic fermentation in barrels.

· 12 months of aging in French oak barrels: 60% new, 40% second and 

third use

· Alcohol: 14,3 %

· Total acidity: 6,30 g/l (Tartaric acidity).

· Ph: 3,60

. Sugar: 2,00 g/l

. Bottled: October 2016

.  P roduct ion: 2 .50 0 bott le s .

TASTING NOTES

«It h as a n i nt ense ruby   r ed color .  v e ry com plex a rom as r e m in i scent 

of dr i ed f ig s a nd ch er r i e s .  In a ddi t ion, th er e a r e touch e s of 

va n i l la a nd toast ed a rom as g i v en by i t s  ag ing i n Fr ench oa k .  Th e 

pa lat e i s  ba la nced, smooth a nd s i lky.  It h as a p l ea sa nt a nd 

prolonged end».
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