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NUESTRA FILOSOFIA 

«HACER UN GRAN VINO ES UN ACTO DE GENEROSIDAD, DE PENSAR SIEMPRE 
EN EL OTRO QUE LO DEGUSTARA. NUESTRA MISI0N ES PRODUCIR SERIES 
LIMITADAS DE GRANDES VINOS, ELABORADOS CON ORGULLO EN 
ARGENTINA». 

VINEDO 

• UBICACI0N: UVA PROVENIENTE DE VINEDO ORGANICO, Los CHACAYES, 
T UNCUYAN, MENDOZA. 

• ALTURA SOBRE EL NIVEL DEL MAR: 1250 MTS.
• COMPOSICI0N: 100% MALBEC. 

COSECHA 

• CosECHA: MARZO DEL 2021. 

• BRIX: 24,6° 

• CosECHA MANUAL EN CAJAS DE 18 KG. 

VINIFICACI6N 

CosECHA y SELECCI0N MANUAL DE RACIMOS y GRANOS EN BODEGA. 
fERMENTACI0N ALCOH0LICA EN TANQUES DE ACERO INOXIDABLE Y 

PILETAS DE CONCRETO. 

SIN ANEJAMIENTO EN MADERA. 

• ALCOHOL: 14 % 
• AcIDEZ TOTAL: 5,9 G/L (Acrno TARTARrco). 
• PH: 3,58 
• AzuCAR: <r,8 GIL 
• PRODUCCI0N: 500 CAJAS. 

NOTAS DE DEGUSTACI6N 

« DE COLOR ROJO VIOL;\CEO INTENSO, SU AROMA ES PLENO A FRUTOS ROJOS 
Y A  FLORES, COMO LILAS Y VIOLETAS. VINO JOVEN, EN BOCA, SE PRESENTA 
REDONDO, DE BUEN CAR;\CTER Y NOTABLE ESTRUCTURA, POSEE TANINOS 
AMABLES QUE LE CONFIEREN GRAN COMPLEJIDAD Y UN INOLVIDABLE 
FINAL». 
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OUR PHILOSOPHY 

«MAKING A GREAT WINE IS AN ACT OF GENEROSITY, ALWAYS CONSIDERING 

THE ONE WHO WLL TASTE IR. OURMISS!ON IS TO PRODUCE LIMITED SERIES 

OF GREAT WINE PROUDLY MADE IN ARGENTINA». 

VINEYARD 

L OCATION: GRAPES FROM ORGANIC VINEYARD, Los CHACAYES, 

TUNCUYA.N, MENDOZA. 

• ALTITUDE ABOVE SEA LEVEL:1250 METERS . 

• VARIETAL: roo% MALBEC. 

HARVEST 

• HARVEST: MARCH 2021 . 

• BRIX: 24,6° 

• MANUAL HARVEST IN CASES OF 18 
KILOS. 

VINIFICATION 

• MANUAL HARVEST AND SELECTION OF THE BUNCHES AND GRAPES IN THE 

WINERY. 

ALCOHOLIC FERMENTATION IN STAINLESS STEEL TANKS AND CONCRETE 

TANKS . 

. No OAK AGING . 

. ALCOHOL: 14% 

. TOTAL ACIDITY: 5,9 G/L (TARTARIC ACIDITY) . 

. PH: 3,58. 

• SUGAR: <1,8 G/L 

. PRODUCTION: 500 CASES. 

TASTING NOTES 

«INTENSE PURPLISH RED IN COLOUR, ITS AROMA IS FULL OF RED FRUITS 

AND FLOWERS, SUCH AS LILACS AND VIOLETS. A YOUNG WINE, ROUND IN 

THE MOUTH, WITH GOOD CHARACTER AND REMARKABLE STRUCTURE, IT 

HAS PLEASANT TANNINS THAT GIVE IT GREAT COMPLEXITY AND AN 

UNFORGETTABLE FINISH». 
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