
NUESTRA FILOSOFÍA

«Hacer un gran vino es un acto de generosidad, de pensar siempre 
en el otro que lo degustará. Nuestra misión es producir series 
limitadas de grandes  vinos, elaborados con orgullo en 
Argentina».

VIÑEDO

· Ubicación: Uva proveniente de nuestros viñedos de Finca “La 
Zulema” Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza. 

· Altura sobre el nivel del mar: 980 mts.
· Composición: 100% Sauvignon blanc.
· Antiguedad: plantado en 1992.

COSECHA

· Cosecha: Primeros días de febrero 2024.
· Brix: 20,3°
· Cosecha manual en cajas de 18 kg.

VINIFICACIÓN

· Cosecha y selección manual de racimos en bodega.
. Cosecha en tres etapas para lograr las diferentes características 

que es capaz de desarrollar esta variedad.
. Algunas horas de maceración pre fermentativa entre 5°C y 8 °C.
· Fermentación  alcohólica a baja temperatura en tanques de acero 

inoxidable.
· Sin fermentación maloláctica. 
· Sin añejamiento en madera. 

· Alcohol: 10,3%
· Acidez total: 6,5 g/l (ácido tartárico).
· Ph: 3,25.
· Azúcar: <1,8 g/l
· Embotellado: Diciembre 2024
· Producción: 3.000 cajas.

NOTAS DE DEGUSTACIÓN

«Color amarillo verdoso con atractivos tonos acerados. De 
excelente intensidad aromática. Recuerda a flores blancas y 
notas finas a manzanas verdes, pomelo y piña. En boca, posee un 
equilibrado balance entre estructura y acidez que le aportan 
gran persistencia. Es un vino fresco, joven pero de gran 
personalidad».
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OUR PHILOSOPHY

«Making a great wine is an act of generosity, always considering 
the one who wll taste ir. Ourmission is to produce limited series 
of great wine proudly made in Argentina».

VINEYARD

· Location: Grapes from the “La Zulema” vineyard, Agrelo, Luján 
de Cuyo, Mendoza.

· Altitude above sea level:  980 ft
· Varietal: 100% Sauvignon blanc.
· Age: vineyards planted in 1992.

HARVEST 

· Harvest: Early February 2024.
· Brix: 20,3°
· Manual harvest in cases of 18 kilos.

VINIFICATION

· Manual harvest and selection of the bunches in the winery.
. Harvest in three stages to achieve the different characteristics 

that this variety is capable of developing.
. A few hours of pre-fermentative maceration between 41-47°F.
· No malolactic fermentation. 
. No oak aging.

. Alcohol: 10,3%

. Total acidity: 6,5 g/l (tartaric acidity).

. Ph: 3,25.
· Sugar: <1,8 g/l
. Bottled: December 2024
. Production: 3.000 cases.

TASTING NOTES

«Greenish yellow colour with attractive steely tones. 
Excellent aromatic intensity. Reminiscent of white flowers and 
fine notes of green apples, grapefruit and pineapple. In the 
mouth, it has a balanced balance between structure and acidity 
which gives it great persistence. It is a fresh wine, young but 
with great personality».
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