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PULENTA MERLOT 2023

NUESTRA FILOSOF{A

«HACER UN GRANVINO ES UN ACTO DE GEN EROSIDAD, DE PENSAR SIEMPRE EN EL OTRO
QUE LO DEGUSTARA. NUESTRA MISION ES PRODUCIR SERIES LIMITADAS DE GRANDES
VINOS, ELABORADOS CON ORGULLO EN ARGENTINAV.

—
-~ STATE - PUL
VINEDO
UBICACION: UVA PROVENIENTE DE VINEDOS DE FINCA «LA ZULEMA», AGRELO,
Lujan pE Cuyo, MENDOZA.
. ALTURA SOBRE EL NIVEL DEL MAR: 980 MTS
. ComMPOSICION: 100% MERLOT.

. ANTIGUEDAD: PLANTADO EN 1992

COSECHA

. CosEcHA: PrINCIPIOS DE MARZO DE 2023.
. Brix: 24,5°

. COSECHA MANUAL EN CAJAS DE 18 KG.

VINIFICACION
- COSECHA Y SELECCION MANUAL DE RACIMOS Y GRANOS EN BODEGA.

48HS DE MACERACION FRIA A 8°C Y MACERACION COMPLETA EN 2T
DiAsS.

FERMENTACION  ALCOHOLICA EN PEQUENOS TANQUES DE ACERO
INOXIDABLE, ROLL FERMENTOR Y BARRICAS.
- FERMENTACION MALOLACTICA EN BARRICAS.

I2 MESES DE ANEJAMIENTO EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES 20%
PRIMER USO, 40% SEGUNDO USO.

- ALCOHOL: 14,5 %

. ACIDEZ TOTAL:6,10 G/L(ACIDO TARTARICO).
. Pu: 3,52

. AzUCAR: 2,4 G/L

. EMBOTELLADO: ENERO 2024

. PRODUCCION: 2.000 CAJAS.

I1

NOTAS DE DEGUSTACION
G R ESEEG

NDOZA ARGENTINA

«DE INTENSO COLOR l(LIBf. AROMAS COMPLEJOS A ESPECIAS COMO OREGANO
Y NOTAS A HIGOS SECOS Y CEREZAS. EN BOCA SE PRESENTA ARMONIOSO,
SUAVE Y UN TOQUE BALSAMICO. ]_‘:QUILIBRAD() EN ESTRUCTURA, POSEE UN

FINAL SUAVE Y AGRADABLE».
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PULENTA MERLOT 2023

OUR PHILOSOPHY
«MAKING A GREAT WINE IS AN ACT OF GENEROSITY, ALWAYS CONSIDERING THE ONE
WHO WILL TASTE IT. OUR MISSION IS TO PRODUCE LIMITED SERIES OF GREAT WINE

PROUDLY MADE IN ARGENTINA».

VINEYARD STATE « PUL

. LocATiON: GRAPES FROM “LA ZULEMA” VINEYARD IN AGRELO, LujaN DE CUYO,
MENDOZA.

. ALTITUDE: 3215 FT.

. COMPOSITION: 100% MERLOT.

. VINE AGE: PLANTED IN 1992.

HARVEST
. HARVEST: BEGINNING OF MARCH 2023.

. Brix: 24,5°
. MANUAL HARVEST IN CASES OF I8 KILOS.

VINIFICATION

- MANUAL HARVEST AND SELECTION OF THE BUNCHES AND GRAPES It

THE WINERY.
. 48HS OF COLD MACERATION AT 8°C,

AND COMPLETE MACERATION FOl
21 DAYS.
FERMENTATION IN SMALL STAINLESS STEEL TANKS, ROLL FERMENTOR
AND OAK BARRELS.

. SPONTANEOUS MALOLACTIC FERMENTATION IN BARRELS.
I2 MONTHS AGING IN FRENCH OAK BARRELS. 60% FIRST USE AND
40% SECOND USE.

. ALCOHOL: 14,5%

. TOTAL ACIDITY: 6,10 G/L(TARTARIC ACIDITY).

. Pu:3,52

. Sucar:

2,4 G/L

. BOTTLED: JANUARY 2024

. PRODUCTION: 2.000 CASES. II

G R E Sl

NDOZA ARGENTINA

TASTING NOTES
«IT HAS AN INTENSE RUBY COLOR. COMPLEX AROMAS OF SPICES LIKE

OREGANO AND SOME NOTES OF DRIED FIGS AND CHERRIES. IN THE MOUTH IT

IS HARMONIOUS, SOFT AND A TOUCH BALSAMIC. BALANCED IN STRUCTURE,

HAS A SMOOTH AND PLEASANT FINISH».
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